AVVISO PUBBLICO

COSTITUZIONE DI UN ELENCO (SHORT-LIST) PER LA SELEZIONE DI N.2 PARTECIPANTI
AL CORSO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE 
PER SOMMELIER 
PREMESSO CHE:

· l'Associazione Sommeliers Campania, denominata AIS Campania, è l'organizzazione di rappresentanza regionale dell'Associazione Italiana Sommelier che, con Decreto del Presidente della Repubblica del 6 aprile 1973 n. 539,  pubblicato sulla G.U. n. 239 del 15 settembre 1973, ha ottenuto il riconoscimento della personalità giuridica;

· l’Associazione Italiana Sommelier è altresì socio fondatore e membro della Worldwide Sommelier Association;

· l'Associazione non ha fini di lucro ed ha lo scopo primario di qualificare la figura e la professione del Sommelier nonché di valorizzare la cultura del vino svolgendo ogni attività di carattere culturale, didattico ed editoriale per propagandare la conoscenza e il consumo dei vini e di altre bevande alcoliche e per valorizzare l'enogastronomia italiana in Italia e all'estero, curando direttamente e nelle opportune sedi, la preparazione professionale dei sommelier e del personale docente;

· l'Associazione promuove inoltre, direttamente e/o in collaborazione con altre associazioni, Enti Pubblici e Privati, ogni iniziativa ritenuta utile e/o necessaria al raggiungimento dello scopo sociale;

· promuove in sede legislativa l'introduzione della propria didattica nelle scuole di settore ed extra scolastiche, nonché il riconoscimento della figura professionale del sommelier (art. 3 Statuto Sociale A.I.S.).

· l’Associazione, su proposta dell’Assessorato alla Cultura ed al Turismo del Comune di Padula, è risultata interessata a realizzare un corso per Sommelier nel Comune di Padula, come da richiesta con n° di protocollo 7181 del 26/07/2011 e approvata con Delibera di Giunta Comunale n° 111 in data 04/08/2011;

· in data 31/08/2011 tra il Comune di Padula, rappresentato dal Sig. Paolo IMPARATO e l’AIS Campania, rappresentata dal Presidente Sig.ra Nicoletta GARGIULO, veniva stipulata apposita convenzione per l’utilizzo di una sala di proprietà comunale, impegnandosi a definire un percorso di promozione e valorizzazione del territorio e dell'enogastronomia di qualità, fornendo, altresì, alle persone del territorio comunale e dell’intero comprensorio la possibilità di frequentare un corso di formazione professionalizzante;  
· che a seguito della presentazione del corso e di incontri preliminari, in data 16/11/2011 da parte dei delegati AIS si è avuta la certezza dell’effettivo inizio del corso, avendo raggiunto il numero minimo di partecipanti;

Tutto ciò premesso,

L’AIS CAMPANIA, IN ACCORDO CON IL COMUNE DI PADULA METTE A DISPOSIZIONE, A TITOLO GRATUITO, UN POSTO PER ASPIRANTE SOMMELIER NEL CORSO DI I LIVELLO E UN POSTO PER UDITORE NELL’AMBITO DELLO STESSO CORSO.
DURATA E DESTINATARI DEL CORSO DI FORMAZIONE

Il modulo formativo prevede la partecipazione ad una lezione settimanale nel giorno di mercoledì, per una durata complessiva di 15 lezioni a tutto il mese di febbraio, articolate con parte teorica e con parte pratica di tecniche di degustazione; prevede inoltre uscite didattiche presso aziende vitivinicole. Ai partecipanti verrà consegnato materiale didattico e borsa professionale.
I PARTECIPANTI AMMESSI SARANNO DUE, di cui:

· il primo selezionato come ASPIRANTE SOMMELIER di primo livello a cui verrà riconosciuto titolo formativo e attestato di frequenza a fine corso;

· il secondo selezionato COME UDITORE.
Nessun onere è previsto per i partecipanti selezionati.

REQUISITI:
· residenza nel Comune di Padula;
· diploma conseguito presso Istituti Alberghieri e/o turistici;
· età compresa tra i 18 ed i 30 anni;
· almeno un anno di provata esperienza nel settore turistico/ricettivo;
· godimento dei diritti  civili e politici;

I requisiti sopra indicati devono essere posseduti alla data di presentazione della domanda di partecipazione al presente Avviso.

SEDE ED ORARIO DEL CORSO
Locale comunale ex Università c/o Certosa di San Lorenzo dalle ore 20.00 alle ore 22.00

MODALITA’ DI AMMISSIONE ALL’ELENCO (SHORT-LIST) PER LA SELEZIONE AL  CORSO E SCADENZA
La domanda di ammissione all’Elenco (Short-List) per la selezione dei partecipanti al corso contenente l’autocertificazione dei requisiti deve pervenire al protocollo comunale al seguente indirizzo:

COMUNE DI PADULA – ASSESSORATO ALLA CULTURA E TURISMO –

VIA LARGO MUNICIPIO N. 1 – 84034 PADULA (SA)

entro e non oltre le ore 12.00 del 5 DICEMBRE 2011.

La domanda di partecipazione, firmata per esteso e in originale, deve essere redatta in carta semplice, in lingua italiana e deve contenere:

· i dati anagrafici e quelli relativi ai recapiti telefonici, postali, fax ed e-mail nonché il domicilio presso cui dovranno essere inviate le comunicazioni relative al presente avviso;

· la dichiarazione del possesso di tutti i requisiti di iscrizione di cui al paragrafo REQUISITI, ai sensi degli articoli 46, 47 e 76 del DPR n.445/2000;
Alla domanda dovranno essere allegati:

· dichiarazione del possesso dei titoli di studio, con indicazione del voto, resa ai sensi degli articoli 46, 47 e 76 del DPR. 445/2000;

· dichiarazione del possesso delle esperienze con specifica indicazione dei periodi di svolgimento delle prestazioni e dei relativi committenti, resa ai sensi degli articoli 46, 47 e 76 del DPR. 445/2000;

· curriculum vitae, firmato in originale, redatto secondo il formato europeo e corredato da apposita dichiarazione resa ai sensi degli articoli 46, 47 e 76 del DPR. 445/2000 che attesti la veridicità delle informazioni in esso contenute;

· dichiarazione con cui si motivano le ragioni del proprio interesse a partecipare al corso di formazione;

· copia fotostatica di un documento d’identità in corso di validità sottoscritta dall’interessato;

CAUSE DI ESCLUSIONE
Costituiscono motivi di esclusione dell’iscrizione all’elenco (short-list):

· la mancanza di uno solo dei requisiti di cui al paragrafo REQUISITI del presente avviso;

· la mancanza della sottoscrizione della domanda di partecipazione;

· la mancata indicazione sul plico, contenente la domanda e gli allegati, del mittente e/o della dicitura “SELEZIONE DI N.2 PARTECIPANTI AL CORSO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE PER SOMMELIER”

· la mancanza delle dichiarazioni rese ai sensi degli articoli  46, 47 e 76 del DPR. 445/2000;

· la mancanza della copia fotostatica di un documento d’identità valido sottoscritta dall’interessato;

· la mancata dichiarazione con cui si motivano le ragioni del proprio interesse a partecipare al corso di formazione;
· l’acquisizione del plico contenente la domanda oltre il termine previsto dall’articolo 6 del presente Avviso;

SELEZIONE E CRITERI DI VALUTAZIONE
La candidature pervenute e ritenute ricevibili secondo le modalità suindicate saranno esaminate da un’apposita Commissione, nominata dal Comune di Padula.

La selezione dei soggetti in possesso dei requisiti richiesti e di cui al precedente art. 5, avverrà sulla base della valutazione del titolo di studio, del curriculum e degli esiti del colloquio.

a) Titolo di studio: max 30 punti così attribuiti:

	Criteri di valutazione
	punti

	Massimo dei voti previsti per il diploma
	30

	Minimo dei voti previsti per il diploma
	10

	Per voti intermedi saranno assegnati punti in proporzione tra massimo e minimo 
	30-10


b)  Esperienza nel settore e Curriculum: max 30 punti.

	Criteri di valutazione
	punti

	Massimo dei voti previsti per esperienza superiore a due anni
	20

	Voti previsti per esperienza di due anni
	15

	Minimo dei voti per esperienza di un anno
	10

	Per esperienze comprese tra un anno e due anni (punti in proporzione tra un anno e due anni in mesi)
	15-10

	Per curriculum presentato in relazione al profilo professionale e ritenuto premiante
	1-10


I punteggi saranno attribuiti dalla Commissione preposta alla selezione sulla base della valutazione complessiva del curriculum presentato in relazione al profilo richiesto e correlato all’esperienza nel settore.

Sulla base del punteggio attribuito alla valutazione del titolo di studio ed all’esperienza nel settore e curriculum, la Commissione formulerà la graduatoria.

A parità di punteggio, sarà preferito il candidato più giovane di età ai sensi dell’art. 3 comma 7 della legge 127/97,  come modificato dall’art. 2 comma 9 della legge 191/1998.

c) Colloquio: max 40 punti.

Sono ammessi al colloquio i partecipanti che conseguono il punteggio minimo (somma tra il punteggio attribuito al titolo di studio e punteggio attribuito all’esperienza e curriculum) di punti 40.

In ogni caso saranno chiamati a sostenere il colloquio i primi 5 classificati, se il numero dei partecipanti ammessi sarà superiore a cinque.

Saranno chiamati tutti se invece il numero dei partecipanti ammessi è pari o inferiore a cinque.

Ai candidati che dovranno sostenere il colloquio verrà comunicato, almeno 3 (tre) giorni prima a mezzo di telegramma, la data ed il luogo del colloquio. Esso verterà, oltre che sull’ambito di competenza specifica per il quale è stata presentata la candidatura, anche sull’esame della disponibilità e delle motivazioni del candidato, nonché sulle sue attitudini al lavoro nel settore turistico/ricettivo, sulle capacità generali di autorganizzazione e sulle conoscenze del quadro normativo nazionale e comunitario e dei suoi strumenti di attuazione.

Nella valutazione degli ammessi particolare rilievo verrà attribuito alla conoscenza del candidato su aspetti che riguardino la valorizzazione del territorio e dell'enogastronomia.
Non sono ritenuti idonei i candidati che avranno ottenuto nel colloquio meno di 20 punti.

Dopo il colloquio verrà formulata specificata graduatoria tra i candidati chiamati al colloquio stesso, aggiungendo al punteggio complessivo attribuito sulla base del titolo di studio e dell’esperienza nel settore e del curriculum quello attribuito a seguito del colloquio.

CONTENUTI DEL CORSO DI PRIMO LIVELLO
	Argomento della Lezione
	Relatore/Degustatore

	1 - LA FIGURA DEL SOMMELIER


	NICOLETTA GARGIULO

	2 - VITICOLTURA 


	SARNATARO MARIA

	3 - ENOLOGIA: LA PRODUZIONE DEL VINO


	ANGELO VALENTINO/ SARNATARO

	4 - ENOLOGIA: I COMPONENTI DEL VINO


	ANGELO VALENTINO/ SARNATARO

	5 - TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE: ESAME VISIVO
	PINTORE LUCIA

	6 - TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE - ESAME OLFATTIVO
	PINTORE LUCIA

	7 – TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE : ESAME GUSTATIVO


	PINTORE LUCIA

	8- GLI SPUMANTI
	SARNATARO MARIA

	9- VINI PASSITI, VENDEMMIA TARDIVA, MUFFATI, ICEWINE, LIQUOROSI, AROMATIZZATI
	SARNATARO MARIA

	10 – BIRRE E DISTILLATI
	ANTONIO DEL FRANCO

	11 – ALTRI DISTILLATI
	ANTONIO DEL FRANCO

	12 - LE FUNZIONI DEL SOMMELIER 


	NICOLETTA GARGIULO

	13 –LEGISLAZIONE E ENOGRAFIA NAZIONALE

	ALESSANDRO PALMIERI

	14  - VISITA A UNA AZIENDA VITIVINICOLA
	SARNATARO MARIA

	15 - APPROFONDIMENTO SULLA DEGUSTAZIONE E AUTOVALUTAZIONE
	NICOLA MATARAZZO


Padula, lì 221/11/2011

L’Assessore delegato alla Cultura e Turismo
F.to      Tiziana BOVE FERRIGNO                                                                   Il Sindaco

                                                                                                                 F.to   Paolo IMPARATO          

Per ulteriori informazioni e/o chiarimenti occorre rivolgersi alla Segreteria  o all’ufficio Attività Culturali  (tel 0975/778740), tutti i giorni feriali tranne il sabato in orario di ufficio.
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